Chez Choco emotionS - Rue des Amandiers 2, Serrieres

Visite guidée du Patrimoine Suchard - Dimanche 3 et 10 novembre a 14h
Visite guidée au cceur de Serriéres, au Village de Suchard !
Tout public / 1h30 / gratuit / Places limitées, sur réservation : contact@choco-emotions.ch ou 079 818 15 64

Godter d’antan, goditer dans le vent ! - Dimanche 3 et 10 novembre a 15h, mercredi 6 novembre a 14h30
Revivez le mythique go(iter « pain et chocolat » en redécouvrant ce moment gourmand grace a une dégustation
de pains cuits au feu de bois et préparés avec des céréales anciennes, accompagnés de quelques chocolats
fabriqués a partir de variétés endémiques du Pérou. Avec la présence de Juan Castillo, chocolats Sican, les
dimanches 3 et 10 novembre.

Dés 5 ans / 2h / adulte 6,50 / enfant 4,50 / gratuit pour les moins de 5 ans (prix hors boissons)
Renseignements : contact@choco-emotions.ch ou 079 818 15 64

Ecrits et dégustation de chocolats - Mardi 5 novembre a 19h30

Avec Michel Layaz et des étudiants de I'Institut littéraire suisse. Des étudiants de I'Institut littéraire
suisse ont commencé par arpenter un lieu chargé de mémoire (le Vallon de Serriéres) pour s'imprégner
de sensations en lien avec ce que fut cet endroit et ce qu'il est aujourd’hui. lls ont aussi mis la main
a la pate en suivant un atelier chocolat chez Choco emotionS. Certains d’entre eux ont rencontré des
personnes en lien avec Serrieres et tous sont allés puiser dans leur mémoire des souvenirs chocolatés.
Au final, c’est un éventail de textes aux tonalités diverses qui ont été écrits, pour évoquer Serrieres et
pour dire le chocolat.

Tout public / 2h / 10.- / Renseignements : contact@choco-emotions.ch ou 079 818 15 64

Atelier « Bean to Bar », de la féve a la tablette - Mercredi 6 novembre a 19h30

Un atelier démonstration-dégustation en étroite collaboration avec Vincent Monnier, chocolatier-fevier
neuchatelois basé a Yogyakarta (Indonésie) avec qui nous partagerons notre passion pour le cacao, sa
culture et sa tranformation.

Dés 14 ans / 2h / 50.- / Renseignements : contact@choco-emotions.ch ou 079 818 15 64

Bieres & chocolats - Vendredi 8 novembre & 19h30

Avec Cyril Hubert biérologue et sommelier de la biére et Catherine Vallana de Choco emotionS. Cyril Hubert
a participé a deux championnats du monde des sommeliers de la biére en 2017 et 2019. Il se fera une joie
immense de vous faire découvrir la biere sous tous ses aspects... mais cette fois-ci elle sera associée a de
délicieux chocolats confectionnés par Choco emotionS. Moment de partage et de découverte assuré !
Adultes / 2h / 55.- / Uniquement sur réservation : contact@choco-emotions.ch ou 079 818 15 64

Brunch « Chouchar » - Dimanche 10 novembre, 9h-13h

Choco emotionS propose son brunch « Tout cacao, tout chocolat ». Pains, viennoiseries et confitures maison,
chocolats chauds, fromages et bien d’autres choses encore. Avec la collaboration du restaurant « L' Assiette », Bulle.
Adulte 45.- / 10-16 ans 30.- / 5-9 ans 15.- / 0-4 ans gratuit

Uniquement sur réservation : contact@choco-emotions.ch ou 079 818 15 64

Aux Laboratoires Culinaires - ISP Agencements, Route de I’Areuse 8, Cortaillod
Lundi 4 novembre de 18h a 22h

L'art du chocolat Le chef Christophe Loeffel vous invite a une initiation a I'art du chocolat : vous apprendrez
a maitriser les différentes températures du chocolat afin de réaliser des bonbons comme un pro. Apprenez
aussi a confectionner une ganache au chocolat avec une texture fondante, & créer votre propre praliné aux
fruits secs et a réaliser d'irrésistibles bonbons au caramel mou a la fleur de sel. L'accord mets-vins vous sera
offert par la Grillette Domaine de Cressier.

Adulte, tous niveaux / 159.- (chocolats, fiches recettes, boissons et tablier pour le cours inclus).
Inscription obligatoire : www.leslaboratoiresculinaires.com

Au Théatre du Pommier - Rue du Pommier 9, Neuchatel
Mardi 5 et mercredi 6 novembre a 20h

La femme qui respire trop ! Création et jeu Michal Svironi, par la Cie Svironi Fantasy Theatre. Dans une
structure en forme de sein, une femme manipulant des objets et deux marionnettes raconte I'histoire d’un
trou qui n'a pas de fond, une femme passionnée jamais satisfaite et le destin de I'hnomme qui fera tout pour
la réjouir. Un conte dréle sans paroles et beaucoup de chocolat ! Entre performance et théatre d'objets, cette
one-woman-vertueuse show révele, couche par couche, toutes nos peurs existentielles de vide et de solitude
avec beaucoup d’humour et des moyens visuels inattendus. Des 12 ans /507 entrée libre, chapeau 4 la sortie
Réservation conseillée : 032 725 05 05 ou contact@ccn-pommier.ch

Au centre-ville - Disponible toute I'année

Rallye Chocolatissimo Téléchargez I'’App Chocolatissimo et partez a la découverte de I'histoire du chocolat dans
la zone piétonne de Neuchatel. En 30 minutes, il n’aura plus de secret pour vous et vous aurez peut-étre gagné
une plaque de chocolat. Connexion Bluetooth et géolocalisation obligatoires pour réaliser ce jeu.

Marché couvert Hall’titude - Rue de la Serre 19-21, La Chaux-de-Fonds
Du 2 au 9 novembre, Horaire : Ma-Ve 8h-18h30, Sa 7h-16h

Chocolatissimo ouvre un stand éphémere a La Chaux-de-Fonds ! Vous pouvez y déguster et y acheter
les plaques Chocolatissimo 2019.

Et encore...

... Venez découvrir et déguster les trois nouvelles saveurs des plagues Chocolatissimo 2019 dont I'artiste
Hermann Mendes a créé les emballages !

... Toutes les productions réalisées au Péristyle durant Chocolatissimo sont vendues sur place, a un prix défiant
toute concurrence, dont une partie du bénéfice sera reversée a une association caritative.

... Une buvette est a votre disposition sur place, avec une fontaine a chocolat !

.. Pour toute info : www.chocolatissimo.ch / chocolatissimo@ne.ch

... App Chocolatissimo a télécharger sur [ et LIy

Durant toute la semaine, 10% sur le chocolat dans les lieux suivants

Confiserie Kolly, Rue Daniel-Jeanrichard 22, La Chaux-de-Fonds
Confiserie Schmid, Place Pury, Rue de la Treille 9, Neuchatel
Confiserie Zurcher, Rue Haute 23, Colombier

Confiserie Walder, Angle rues Seyon-Hopital, Neuchéatel
Confiserie Wodey-Suchard, Rue du Seyon 5, Neuchatel
Confiserie Stiicker, Grand Rue 48, Dombresson

La Gourmandise, Centre du Village 10, Boudevilliers

Mader Boulangerie-Patisserie, Rue du Seyon 22, Neuchétel

Organisation : Ville de Neuchatel avec la collaboration des confiseurs-chocolatiers neuchatelois, du
Centre professionnel du Littoral neuchéatelois, de I'Atelier Karma, de Choco emotionS et de I'’Association
Chocolatissimo. Illustration : Hermann Mendes Graphisme : Muga

chocolatissimo

du2au9novembre 2019
Péristyle de’Hotel de Ville - Neuchatel
entrée libre

Un événement 100% chocolatiers neuchatelois




Chocolatissimo a I’Hotel de Ville

Samedi 2 novembre de 11h a 18h

Dimanche 3 novembre de 11tha17h

Lundi 4, mardi 5 et mercredi 6 novembre de 13h a 18h

Jeudi 7 et vendredi 8 novembre de 8h30 a 18h

Samedi 9 novembre de 7h a 16h
Entrée libre

Démonstrations & Dégustations - Du 2 au 9 novembre

Samedi 2, dimanche 3 et samedi 9 novembre
Fabrication de plaques de chocolat, de truffes et autres surprises par les confiseurs-chocolatiers
neuchatelois.

Lundi 4 novembre
La Confiserie Schmid réalise des raisins de Neuchatel et la Confiserie Zurcher confectionne
ses fameux pralinés au café croguant.

Mardi 5 novembre
Sous vos yeux, la Confiserie Walder réalise des truffes artisanales, tandis que des malacroques sont
confectionnés par La Gourmandise.

Mercredi 6 novembre

Les apprenti.e.s section boulangerie-patisserie-confiserie du CPLN sont a I'ceuvre... Au programme,
mini-tresses russes chocolat-noisette, mini-gougelhofs chocolat-vin rouge, modelage de toucans,
trempage pralinés Grand Cru et hérissons chocolatés.

Jeudi 7 novembre
Des sucettes en chocolat par la Confiserie Mader et des sonnyboy en chocolat et massepain
par la Confiserie Stiicker.

Vendredi 8 novembre
La Confiserie Wodey-Suchard vous présente le montage d’un animal surprise en chocolat,
la Confiserie Kolly vous propose des choco-pains.

Habillage d’une statue Ding-Dong tout en chocolat - Du 2 au 9 novembre

Une horloge Ding Dong tout en chocolat ! Durant la semaine, la pendule neuchateloise plus grande que
nature prendra des airs de diva du chocolat grace a la participation de chacun.e a la confection de sa
robe chocolatée ! A la fin de Chocolatissimo, samedi 9 novembre vers 16h, vous pourrez assister a la
mise en piéce de la robe de Ding Dong et repartir avec quelques fragments chocolatés en poche.

Expo-Concours des apprenti.e.s du CPLN - Du 2 au 9 novembre

Exposition d’une trentaine de pieces montées en chocolat sur le theme « Les 40 ans de la zone piétonne ». Un
prix du public sera décerné grace aux votes des visiteurs de Chocolatissimo. Venez donc nombreux voter pour
votre piece préférée et participer au tirage au sort qui pourrait vous faire gagner un prix savoureux.

Vin & Chocolat - Samedi 2, dimanche 3, jeudi 7, vendredi 8 et samedi 9

Le mariage du vin et du chocolat pour le plaisir de nos papilles, proposé par le vigneron-
encaveur Alain Gerber et les chocolatiers neuchéatelois.

Ateliers enfants - Du 2 au 9 novembre

Aelle Ortlieb de Cure de Gourmandises invite les enfants a la découverte du chocolat a
travers différents ateliers passionnants.
Dés 5 ans / 45’/ 5.- / Inscription obligatoire : www.chocolatissimo.ch

Samedi 2 novembre
13h et 14h Décoration sur biscuit
15h et 16h Sucettes en chocolat

17h Confection de truffes
Dimanche 3 novembre
11h Rochers en chocolat

13h et 14h Peinture cacao sur support en massepain

15h et 16h Création de petits personnages en marshmallow et chocolat
Lundi 4 novembre

14h et 15h Confection de truffes

16h et 17h Rochers en chocolat

Mercredi 6 novembre

13h et 14h Décoration sur biscuit

15h Rochers en chocolat
16h Sucettes en chocolat
17h Création de petits personnages en marshmallow et chocolat

Jeudi 7 novembre
13h et 14h Confection de truffes
15h et 16h Création de petits personnages en marshmallow et chocolat

17h Peinture cacao sur support en massepain

Vendredi 8 novembre

13h Peinture cacao sur support en massepain

14h Rochers en chocolat

15h Création de petits personnages en marshmallow et chocolat

16h et 17h Sucettes en chocolat

Samedi 9 novembre

11h et 13h Décoration sur biscuit

14h et 15h Peinture cacao sur support en massepain

19¢ Finale romande et tessinoise des meilleurs jeunes boulangers-patissiers
Jeudi 7, vendredi 8 et samedi 9 novembre

Cette année, Chocolatissimo accueille au Péristyle la finale romande des meilleur.e.s appren-
ti.e.s de la profession ! L'occasion de voir les jeunes prodiges a I'ceuvre toute la journée et de
déguster leurs créations jeudi et vendredi a 16h30 et samedi a 15h !

Latte Art - Samedi 9 novembre

Cappuccinos et chocolats chauds offerts et talentueusement décorés par le neuchatelois
Philippe Gobat, ancien vice-champion suisse de Latte Art.

Chocolatissimo hors les murs

Au Jardin Botanique - Maison du Pertuis, Charles-Knapp 33, Neuchatel
Samedi 2 novembre a 16h et mercredi 6 novembre a 18h

Quel goiit a mon chocolat favori ? Dégustations a I'aveugle pour déterminer nos préférences
et apprendre a décrire différents types de chocolats. www.odoratnews.com
Tout public, enfants dés 8 ans accompagnés d’un adulte / 90’/ 30.

Inscription obligatoire : 032 718 23 50 ou jardin.botanique@unine.ch

Au Théatre du Passage - Passage Maximilien-de-Meuron 4, Neuchatel

Le mousse au chocolat - Samedi 2 et dimanche 3 novembre a 17h - Petite salle

Texte et mise en scene Anne Quesemand, par le Théatre a Bretelles. Un voyage poétique et
gourmand, mélant ombres chinoises, musique et chansons. .. avec le doux parfum de gateaux
cuisant au four. Dans cette aventure trépidante, Biscotto, un biscuit-matelot-patissier rescapé
d’un bateau naufragé, fabrique une fée pour se sauver de 'ogre qui I’emprisonne. Savoureux
comme une friandise, ce spectacle se montre aussi pédagogique en abordant la maltraitance
des enfants pris dans les rouages de I'industrie chocolatiére.

Dés 8 ans / 1h10 / Plein tarif 35.- / tarif réduit 25.- / enfant 15.

Réservation conseillée au 032 717 79 07 ou billetterie@theatredupassage.ch

Gotiter offert 1h avant la représentation du samedi par le restaurant Chez Max et Meuron

Mmmh... Dimanche 3 novembre a 17h - Grande salle

Par I'Ensemble Symphonique Neuchétel, avec Ginesa Ortega. L'écoute d’une musique peut-elle
influencer la perception des saveurs ? C’est I'étonnante question au centre de ce concert tres
atypique. Au fil des notes, le public est convié a une expérience inédite, lorsque des passages
musicaux sont accompagnés de la dégustation d’un chocolat, dont la saveur se marie avec I'air
qui lui est associé. De la musique andalouse, un extrait de la bande originale du film Charlie et la
chocolaterie et une surprise du chef viennent compléter ce programme alléchant.

Dés 7 ans / 1h30 avec entracte / Plein tarif 45.- / tarif réduit 30.- / enfant 10.

Réservation conseillée au 032 717 79 07 ou billetterie@theatredupassage.ch

Gotiter offert 1h avant la représentation du samedi par le restaurant Chez Max et Meuron

Présentation de la plate-forme suisse du cacao durable, par Wilma Blaser

Mercredi 6 novembre a 12h15 - Passage de midi - Studio

Le cacao est généralement produit par de petits cultivateurs des zones tropicales. Cependant,
une grande partie d’entre eux vit encore en-dessous du seuil de pauvreté et la production se
fait souvent au détriment de I'environnement. La plate-forme suisse du cacao durable ceuvre
activement a la définition et a la réalisation d'objectifs communs pour résoudre ces problemes.
Elle s'engage dans un réseau d'apprentissage mutuel, met en ceuvre des projets communs et
participe au dialogue international afin que les produits cacaoyers a destination de la Suisse
soient issu de la production durable.

Tout public / 45’/ entrée libre

Au tea-room Wodey-Suchard - Rue du Trésor 5, Neuchatel
Dimanche 3 novembre de 10h a 12h

Choco brunch Atmosphere gourmande a la Confiserie Wodey-Suchard qui propose un brunch

copieux et parsemé de touches chocolatées.
Adulte : 42.- / 10-16 ans : 28.- / 5-9 ans : 15.- / 0-4 ans : gratuit

Réservation obligatoire : 032 725 10 92




